
BRUSCHETTA OF EDAMAME, GRILLED GREEN ONIONS AND BOTTARGA  .  .  .  . 8.00

CROSTINO OF CHERRY TOMATOES AL HORNO,
MOROCCAN GREEN SAUCE AND PECORINO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

PINCHOS OF AVRUGA & AVOCADO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

PINCHOS OF CIDER-POACHED FOIE GRAS AND RHUBARB SALSA .  .  .  .  .  .  .  . 12.00

FOUR OYSTERS ON THE HALF SHELL WITH CAVA MIGNONETTE  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.00

JAMÓN SERRANO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.50

CHARCUTERIA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.50

YELLOWFIN TUNA TARTARE,  FRISÉE WITH BALSAMIC  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.75

CHEESE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00

CHURROS CON CHOCOLATE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

SPICED PLUM CLAFOUTI  WITH PISTACHIO ICE CREAM  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

WARM YBARRA CHOCOLATE CAKE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00

DESSERT TAPAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00

CREMA CATALANA FOAM WITH LECHE FRITA ,
RASPBERRY COMPÔTE & AN OATMEAL TUILE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

BEEF TRIPE BASQUAISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.00

CAVATELLI  WITH ARUGULA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.75

VENISON ANTICUCHOS WITH A WARM RED CABBAGE SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.50

VEAL SWEETBREADS WITH WHITE ASPARAGUS AND CAPER SAUCE . . . . . . . . 18.00

FORT Y-EIGHT HOUR BEEF CHEEK
OR
THREE MINUTE FLANK STEAK
WITH WHITE PURÉE AND CHIMCHURRI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.00

ROAST BONELESS QUAIL FILLED WITH SPICED CHICKEN
& SERVED WITH MOORISH ST YLE SPINACH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.00

WILD MUSHROOM & FRESH CORN TAMAL
WITH AN ANCHO CHILE SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.75

CRISPY BRAISED PORK BELLY
WITH BUCKWHEAT NOODLE,  NEW POTATO & SAVOY CABBAGE GRATIN  .  .  .  . 15.00

SARDINES T WO WAYS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

CLAMS WITH HOUSE-MADE CHORIZO AND FRESH BAY LEAVES  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.50

SALT COD CAKE WITH PIPERADE & CHIPOTLE CREMA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

PEA SHOOT TORTILLA ESPAÑOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

BROILED,  CIDER-GLAZED SABLEFISH WITH BLACK RICE & ESCAROLE  .  .  .  . 16.00

SWISS CHARD WITH PINE NUTS & CURRANTS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

ASPARAGUS A LA PLANCHA WITH LEMON-PEPPER AIOLI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

CAZUELITA OF MEXICAN GULF SHRIMP
WITH CAPERS,  TOMATOES & CABRA FELIZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.00

GRILLED OCTOPUS WITH GREEN ONIONS,
FINGERLING POTATOES & HAZELNUT ROMESCO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.00

YUCATECAN TORTILLA & LIME SOUP  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.75

CHILLED SPRING PEA SOUP WITH SEA SCALLOP CEVICHE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.25

GRILLED CUTTLEFISH SALAD WITH WHITE BEANS
AND SAFFRON-ORANGE SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.75

WATERCRESS AND ROASTED BEET SALAD
WITH VALDEON & MARCONA ALMONDS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.75

PICHOLINE OLIVE,  GREEN APPLE,  FENNEL & RED ONION SALAD
WITH APPLE BALSAMIC VINAIGRETTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.50

MARINATED OLIVES & HOUSE-MADE BREADSTICKS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.50

PAPAS FRITAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

GRILLED FLATBREAD WITH GOAT CHEESE & PIPIAN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50

CHIPOTLE-CARAMEL POPCORN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3.50

PINCHOS OF RAPINI ,  WHITE BEAN & MANCHEGO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

PINCHOS OF MOROCCAN GREEN SAUCE & HOUSE-CURED HOMBRO  .  .  .  .  .  .  . 7.00

PINCHOS OF AVRUGA & AVOCADO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

FOUR OYSTERS ON THE HALF SHELL WITH TOMATILLO SALSA  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.00

JAMÓN SERRANO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.50

BEEF TONGUE,  NEW POTATO & BELGIAN ENDIVE SALAD
WITH CAPER-SULTANA VINAIGRETTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.50

CHARCUTERIA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.50

YELLOWFIN TUNA TARTARE,  FRISÉE WITH BALSAMIC  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.75

CHEESE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00

CHURROS CON CHOCOLATE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

SPICED PLUM CLAFOUTI  WITH PISTACHIO ICE CREAM  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

WARM YBARRA CHOCOLATE CAKE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00

DESSERT TAPAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00

CREMA CATALANA FOAM WITH LECHE FRITA ,
RASPBERRY COMPÔTE & AN OATMEAL TUILE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

ALBONDIGAS WITH SAFFRON- ALMOND SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.00

BEEF TRIPE BASQUAISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.00

CAVATELLI  WITH ARUGULA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.75

VENISON ANTICUCHOS WITH A WARM RED CABBAGE SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.50

VEAL SWEETBREADS WITH RADICCHIO-POBLANO
CHILE SALAD & TOASTED WALNUTS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17.00

FORT Y-EIGHT HOUR BEEF CHEEKS
OR
THREE MINUTE FLANK STEAK
WITH WHITE PURÉE AND CHIMCHURRI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.00

ROAST BONELESS QUAIL FILLED WITH SPICED CHICKEN
& SERVED WITH MOORISH ST YLE SPINACH  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.00

WILD MUSHROOM & FRESH CORN TAMAL
WITH AN ANCHO CHILE SAUCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.75

CRISPY BRAISED PORK BELLY
WITH BUCKWHEAT NOODLE,  NEW POTATO & SAVOY CABBAGE GRATIN  .  .  .  . 15.00

SARDINES T WO WAYS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00

CLAMS WITH HOUSE-MADE CHORIZO AND FRESH BAY LEAVES  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.50

SALT COD CAKE WITH PIPERADE & CHIPOTLE CREMA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00

PEA SHOOT TORTILLA ESPAÑOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

BROILED,  CIDER-GLAZED SABLEFISH WITH BLACK RICE & ESCAROLE  .  .  .  . 16.00

SWISS CHARD WITH PINE NUTS & CURRANTS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

CAZUELA OF ROASTED ROOT VEGETABLES  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5.50

CAZUELITA OF MEXICAN GULF SHRIMP
WITH CAPERS,  TOMATOES & CABRA FELIZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.00

GRILLED OCTOPUS WITH GREEN ONIONS,
FINGERLING POTATOES & HAZELNUT ROMESCO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.00

LAMB POZOLE VERDE ZIHUATANEJO ST YLE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00

CALDO GALLEGO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.75

GRILLED CUTTLEFISH SALAD WITH WHITE BEANS
AND LEMON-PEPPER ALIOLI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.75

WATERCRESS AND ROASTED BEET SALAD
WITH VALDEON & MARCONA ALMONDS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.75

PICHOLINE OLIVE,  GREEN APPLE,  FENNEL & RED ONION SALAD
WITH APPLE BALSAMIC VINAIGRETTE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.50

KING CITY

KING PILSNER 275 ML  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.50

OTTAWA

SGT.  MAJOR’S IPA 275 ML  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.95

BELGIUM

DEUS BRUT DES FLANDERS CUVÉE PRESTIGE 2006 750 ML  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 49.00

AGAVE MARGARITA, MOJITO, CLASSIC DAQUIRI, GUINDILLA MARTINI
BRAZILIAN DAQUIRI, CAVATINI 2.5 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.95

SANGRIA 8 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.95

BRAZILIA LIBRA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.95

SANGRIA 1/2 L  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17.50

MARINATED OLIVES & HOUSE-MADE BREADSTICKS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.50

PAPAS FRITAS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00

GRILLED FLATBREAD WITH GOAT CHEESE & PIPIAN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50

CHIPOTLE-CARAMEL POPCORN  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3.50

RIOJA

RIOJA MUGA 2005  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00  20.00

OKANAGAN VALLEY

MERITAGE JACKSON-TRIGGS GRAND RESERVE 2004  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.00  22.00

STELLENBOSCH

CHENIN BLANC KEN FORRESTER 2006  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00  14.00

SICILY

INSOLIA-CHARDONNAY “ANGIMBÉ” 2005  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00  16.00

CORBIÈRES

CORBIÈRES ROQUE SESTIÈRE CARTE NOIRE BÉRAL LAGARDE 2004  .  . 8.50  17.00

RUEDA

VERDEJO HEREDEROS DEL MARQUÉS DE RISCAL 2006  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00  16.00

COSTERS DEL SEGRE

BLANC PLANELL CASTELL DEL REMEI 2005 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00  18.00

SONOMA

PINOT NOIR RODNEY STRONG ESTATE 2005  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.00  24.00

LANGUEDOC

GRES SAINT PAUL 2003 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00  20.00

VALDEPEÑAS

VIÑA ALBALI GRAN RESERVA 1998  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.50  17.00

VINOS DE MADRID

PUERTA DE ALCALÁ, VINOS JEROMIN 2001  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00  18.00

FRANKLAND RIVER, AUSTRALIA

CABERNET SAUVIGNON ALKOOMI 2004  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10.00  20.00

RIOJA

RIOJA TEMPRANILLO LAGUNILLA 2004  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00  16.00

MENDOZA

MALBEC ALHUE 2002  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00  16.00

RIOJA

TEMPRANILLO RIOJA CRIANZA BERONIA 2004  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.00  18.00

CAVA COCKTAIL 5 OZ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.95

CAVA MOJITO 5 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.95

SPAIN

CAVA CODORNÍU CLASSICO 5 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.95

SPAIN

CAVA BRUT PINOT NOIR CODORNÍU 5 OZ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.95

SPAIN

CAVA CODORNÍU CUVÉE RAVENTOS 5 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.95

FRANCE

CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE RÉSERVE PARTICULÈRE 5 OZ  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19.95
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